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LIEBE GASTE.

wenn der Sommer seine Segel streicht
und die Tage kurzer werden, beginnt an
der Ostsee eine ganz besondere Zeit:
Der Herbst zieht ein — mit rauem Wind,
goldenen Dunen und dem beruhigenden
Rauschen der Wellen. Es ist die Zeit, in
der man den Strand fur sich hat, das
Meer wilder wird und die Natur ihre Far-
benpracht noch einmal aufleuchten Iasst.

Dann kommt der Advent: Die KUstenorte
schmucken sich festlich, der Duft von
Gluhwein und Geback liegt in der Luft,
und Weihnachtsmarkte mit Blick auf das
Meer laden zum Verweilen ein. Weih-
nachten an der Ostsee ist eine beson-
dere Erfahrung — besinnlich, entschleu-
nigend und voller nordischer Herzlichkeit.
Und wenn das alte Jahr sich verab-
schiedet, feiern wir Silvester mit Feuer-
werk Uber den Wellen und dem guten
Geflihl, das neue Jahr mit einem klaren
Kopf und weitem Horizont zu begriBen.
Wir laden Sie herzlich ein, diese beson-
dere Jahreszeit mit uns an der Kiste zu
erleben — sei es fur ein paar Tage der
Ruhe, festliche Momente mit Familie
und Freunden oder einen stimmungs-
vollen Jahreswechsel.

lhre

Mauja brodd

Manija Brandt

Direktorin

sowie das gesamte Team

im Maritim Seehotel Timmendorfer Strand

Add

MARITIM

Seehotel Timmendorfer Strand

N

NEWSLETTER

Ausgabe 3/2025 | Neuigkeiten aus dem Maritim Seehotel Timmendorfer Strand

Herbsttage an der Ostsee

Herbst ist wie ein bunter Markt voller Dlifte, wie das erste Stlick Kuchen, noch warm,
noch suB. Er ist das Geftihl von Kerzenlicht, von Lachen, das im Raum bleibt, von Zeit,
die plétziich reich wirkt. Herbst ist Fulle — und manchmal einfach Gllck.

Das Angebot zum Herbst:
,2Happy Feeling"

GenieBen Sie drei Tage am Meer! Frih-
stlicken Sie ausgiebig und lange, spazie-
ren Sie an der Ostsee entlang, tanken Sie
Sonne, trinken Sie Kaffee in den schénen
Cafés am Timmendorfer Platz, lassen Sie
sich in unserem Wellnessbereich ,mari-
tim spa & beauty care® verwéhnen und
essen Sie gut zu Abend. Kurzum: Lassen
Sie den Alltag zu Hause und tauchen Sie
ein in die perfekte Kombination aus Natur,
Erholung und Abenteuer!

Leistungen

3 x Ubernachtung inklusive reichhaltigem
Maritim FrUhsticksbuffet; zur Anreise in
lhrem Zimmer: kuscheliger Bademantel
und Badeschuhe zur Nutzung fur die Zeit
Ihres Aufenthalts sowie ein Wellnesspra-
sent; Entspannungsmomente im ,maritim
spa & beauty care: 1 x Rlickenmassage
(25 Minuten), 1 x kleine Manikure (25 Mi-
nuten), 1 x kleine Pedikure (25 Minuten),
1 x Ganzkdrperodlpackung mit vorherigem

sanftem Peeling (50 Minuten); kleiner
Beautytag fur Kinder von 7 bis 12 Jahre:
Gesichtsanwendung fur die junge Haut
(25 Minuten), Massage (25 Minuten); tag-
lich nach Bedarf eine Flasche stilles Mine-
ralwasser im Zimmer; Fruchtsmoothie an
der Poolbar; freie Nutzung der Schwimm-
bader innen und auBen (saisonabhangig),
der Sauna und des Fitnessraums sowie
des exklusiven Spa-Bereichs ,maritim
spa & beauty care”; kostenfreies Internet
(WLAN/LAN).

Preise pro Person in der

Comfort Kategorie

Ab 480 Euro im Doppelzimmer und ab
540 Euro im Einzelzimmer. Die Preise
sind abhangig von der tagesaktuellen
Ubernachtungsrate und verstehen sich
zuzUglich Kurtaxe. Weitere Zimmerkate-
gorien sind mit Aufpreis buchbar.

Aufenthaltszeitraum
Buchbar bis 1. November 2026 (letzte
Anreise), ausgenommen  Feiertags-

perioden, funf Tage Vorausbuchungsfrist.
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Festliche Feiertage in Timmendorfer Strand

GenieBen Sie die Weihnachts- und Silvestertage in stimmungsvoller Atmosphére voller Wéarme, Genuss und gemeinsamer Erlebnisse.
Erholen Sie sich bei Spaziergéngen am winterlichen Strand, entdecken Sie Weihnachtsmérkte, Museen und kulturelle Veranstal-
tungen oder verbringen Sie gemdtliche Stunden im Haus bei Glihwein, festlichen Geschichten und duftendem Weihnachtsgebéck.
An allen Weihnachtstagen verwbhnt Sie unser Klichenteam mit kulinarischen Késtlichkeiten. Zum Jahreswechsel laden wir Sie ein,
Silvester stilvoll zu feiern: kbstliches Abendessen, Tanz, Musik und ein spektakuldres Feuerwerk tber der Ostsee. Verbringen Sie die
Festtage dort, wo Genuss, Kultur und unvergessliche Momente zusammenkommen — an der winterlichen Ostsee.

Weihnachten
Aufenthaltszeitraum vom
24. bis 27. Dezember 2025.

Leistungen

3 x Ubernachtungen inklusive reichhal-
tigem Maritim Frahstlcksbuffet; Begru-
Bungssekt und BegrtBungsprasent; 3 x
Mittagessen oder festliches Abendessen
im Rahmen der Halbpension im Seeter-
rassen-Restaurant; taglich nach Bedarf
eine Flasche stilles Mineralwasser im Zim-
mer; Moglichkeit zur Teilnahme am Gés-
teprogramm (mit vorheriger Anmeldung);
freie Nutzung des Schwimmbads (innen);
kostenfreies Internet (WLAN/LAN).

Preise pro Person in der

Comfort Kategorie

Ab 640 Euro im Doppelzimmer und ab
750 Euro im Einzelzimmer. Die Preise sind
abhéngig von der tagesaktuellen Uber-
nachtungsrate und verstehen sich zuzlg-
lich Kurtaxe. Weitere Zimmerkategorien
sind mit Aufpreis buchbar.

Silvester

Aufenthaltszeitraum vom 29. Dezember
2025 bis 1. Januar 2026 oder 30.
Dezember 2025 bis 2. Januar 2026.

Leistungen

3 x Ubernachtung inklusive reichhaltigem
Maritim  Frihstlcksbuffet; BegriiBungs-
sekt und BegriBungsprasent; 2 x Mit-
tag- oder Abendessen im Rahmen der
Halbpension im Seeterrassen-Restaurant;
Silvester: Empfangscocktail und festliches
Silvesterbuffet inklusive korrespondieren-
der Getranke (Wein, Mineralwasser, Kaf-
fee), musikalische Unterhaltung mit der
Hamburger Kult(ur)band ,Alsterperlen”
und buntem Programm; taglich nach Be-
darf eine Flasche stilles Mineralwasser im
Zimmer; Moglichkeit zur Teilnahme am
Gasteprogramm (mit vorheriger Anmel-
dung); freie Nutzung des Schwimmbads
(innen); kostenfreies Internet (WLAN/LAN).

Preise pro Person in der

Comfort Kategorie

Ab 990 Euro im Doppelzimmer und ab
1.150 Euro im Einzelzimmer. Die Prei-
se sind abhangig von der tagesaktuellen
Ubernachtungsrate und verstehen sich
zuzuglich Kurtaxe. Weitere Zimmerkate-
gorien sind mit Aufpreis buchbar.

Gerne bieten wir Ihnen Voranreise- und
Verlangerungsnachte an. Weihnachten

lhr Gasteprogramm

Freitag, 19. Dezember 2025

e Unternehmen Sie mit uns einen Spazier-
gang auf den Spuren der Buddenbrooks
durch LUbeck. Am Abend genieBen Sie
in Anlehnung an den Roman ein ,Bud-
denbrook-MenU*®. Zeit zu einem Besuch
der schdnsten Weihnachtsstadt im Nor-
den, Lubeck bleibt Ihnen auch: Bum-
meln Sie Uber die Weihnachtsmarkte auf
der Altstadtinsel und genieBen Sie den
Duft von Apfeln und Niissen.

Samstag, 20. Dezember 2025

e Schnuppergolfen: Mdchten Sie das
Golfen einmal ausprobieren? Dann kdn-
nen Sie mit unseren PGA-Golflehrern
Olaf und Malte in 90 Minuten die Ge-
heimnisse dieses faszinierenden Sports
entdecken. Unser Ubungsgeldnde (bei
schlechtem Wetter die Indooranlage)
auf dem Golfplatz des Maritim Golfpark
Ostsee steht Ihnen offen. Golfschlager
und Balle erhalten Sie an diesem Tag
kostenfrei.

Sonntag, 21. Dezember 2025

e Kommen Sie swingmaBig in Weih-
nachtsstimmung bei der Weihnachts-
vorstellung im Saal Maritim: MAX AND
FRIENDS are coming to town!

Montag, 22. Dezember 2025

¢ Wir holen uns das Weihnachtsmarktfee-
ling ins Hotel und probieren Leckereien,
die wir ganz einfach selbst zubereiten
konnen.

e Gemeinsamer Dammerschoppen in der
Windjammerbar — wir informieren Sie
Uber das Gasteprogramm.

Dienstag, 23. Dezember 2025

e \Weihnachten auf den Meeren der Welt.
LLauschen Sie den Liedern des Shanty-
Chors auf unserer weihnachtlich deko-
rierten Ostseeterrasse — ganz urig mit
prasselnden Feuerkorben und warmen-
den Getranken.

Mittwoch, 24. Dezember 2025

— Heiligabend

e Schmucken Sie gemeinsam mit uns am
Vormittag den Tannenbaum und stim-
men Sie sich mit Weihnachtsliedern auf
den Heiligen Abend ein.

e Traditionell laden wir Sie zum Sherry-
Empfang und zur Bescherung in das
Foyer vor dem Saal Maritim ein. Begru-
Bung durch Hoteldirektorin Manja Brandt.
Lauschen Sie dem weihnachtlichen
Konzert mit Maximilian Kraft am FlUgel,
Patricia Andress (Sopran) und Daniel
Szeili (Tenor) im Saal Maritim.

e Festliches Heiligabend-Buffet im See-
terrassen-Restaurant.

Donnerstag, 25. Dezember 2025
e Weihnachtliches Konzert mit Claudia
Hirschfeld und ihrer WERSI Open Art.

Freitag, 26. Dezember 2025

e Besuch des digitalen Kunstzentrum Port
des Lumiéres in Hamburg. In einem
360-Grad-Erlebnis sehen Sie Kunst in
einer ganz individuellen Dimension mit
Musik und Lichtinstallationen.

Samstag, 27. Dezember 2025

e Schnuppergolfen: Mdbchten Sie das
Golfen einmal ausprobieren? Dann kon-
nen Sie mit unseren PGA-Golflehrern
Olaf und Malte in 100 Minuten die Ge-
heimnisse dieses faszinierenden Sports
entdecken. Unser Ubungsgelénde (bei
schlechtem Wetter die Indooranlage)
auf dem Golfplatz des Maritim Golfpark
Ostsee steht Ihnen offen. Golfschlager
und Bélle erhalten Sie an diesem Tag
kostenfrei.

Sonntag, 28. Dezember 2025

e Gemeinsames EisstockschieBen in der
Eissporthalle Timmendorfer Strand. An-
schlieBend ,Punschtreff auf der Ost-
see-Terrasse.

Montag, 29. Dezember 2025

e Kommen Sie mit zu einem Spaziergang
durch TravemUnde entlang der Vorder-
reine zum St. Lorenz Markt in der Alt-
stadt: Uberall treffen Sie auf festlichen
Lichterglanz und maritimen Seebad-
charme. AnschlieBend lassen wir uns
auf der Nordermole vom kraftigen Wind
durchpusten, um uns dann im Maritim
Strandhotel Traveminde bei einer ge-
mutlichen Kaffeetafel aufzuwarmen.

e Gemeinsamer Dammerschoppen in der
Windjammerbar — wir informieren Sie
Uber das Gasteprogramm.

Dienstag, 30. Dezember 2025

e Kneipen-Chor* mit Lene Kramer. Es
ist erforscht, dass das Singen Gllcks-
hormone ausschttet, und genau diese
Glickshormone erleben Sie garantiert,
wenn Lene Kramer und Joachim Roth
unterwegs sind mit ihrem Mitsingpro-
gramm ,Jede Stimme zahit*.

Mittwoch, 31. Dezember 2025

e Champagnerempfang mit  Direktorin
Manja Brandt, anschlieBend festliches
Silvester-Abendessen im Seeterrassen-
Restaurant. Musikalisch fuhrt Sie die
Hamburger Kult(ur)oand ,Alsterperlen”
durch diesen Abend. Fir SpaB und
Freude sorgt der Pantomime ,Bastian®.
Um Mitternacht servieren wir Ihnen Win-
zersekt zum AnstoBen und Berliner. Di-
rekt am Timmendorfer Strand findet ein
zentrales Feuerwerk statt, welches Sie
sich unbedingt ansehen sollten, um in
das neue Jahr zu starten (individuelles
Bollern ist untersagt).

Donnerstag, 1. Januar 2026

e Ausfahrt zum Neujahrskonzert im Jagd-
schloBchen am Ukleisee.

> AR

Freitag, 2. Januar 2026

e Frleben Sie mit dem Circus-Theater
Roncalli am Holstentor den allerersten
LUbecker Weihnachtscircus. Brillante
Artistik, liebevolle Clownerie und mitrei-
Bende Live-Musik: Eingebettet in Lich-
terglanz und Weihnachtszauber erwar-
tet das Publikum unter dem funkelnden
Zirkushimmel eine besondere magische
Inszenierung des Roncalli-Ensembles.

Samstag, 3. Januar 2026

e Schnuppergolfen: Maochten Sie das
Golfen einmal ausprobieren? Dann kon-
nen Sie mit unseren PGA-Golflehrern
Olaf und Malte in 100 Minuten die Ge-
heimnisse dieses faszinierenden Sports
entdecken. Unser Ubungsgeldande (e
schlechtem Wetter die Indooranlage)
auf dem Golfplatz des Maritim Golfpark
Ostsee steht Ihnen offen. Golfschlager
und Bélle erhalten Sie an diesem Tag
kostenfrei.

Anderungen und Uberraschungen sowie
mogliche kurzfristige Leistungsénderun-
gen behalten wir uns vor.
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Felern Sie den Winter am

Urlaubsreisen mit vielfaltigem
Gasteprogramm

Unser umfangreiches Gésteprogramm wird zu den Feiertagsperioden und im Rahmen der Erlebnisreisen, welche tber den Maritim
Hotel-Reisedienst gebucht werden kdnnen, inkludiert. In 2026 werden wir flr Sie attraktive Themenreisen von Kultur, Kulinarik bis
Nachhaltigkeit durchfihren. Die erste Reise steht unter dem Thema ,Kultur & Kuste — Norddeutsche Vielfalt®. \Weitere werden folgen,
wir freuen uns auf rege Teilnahme.

SKultur & Kuste — Nord-

deutsche Vielfalt”
Aufenthaltszeitraum vom
27. Mérz bis 3. April 2026.

Freitag, 27. Méarz 2026: Anreise und

Willkommen in Timmendorfer Strand

e BegrtBung zur Erlebnisreise in der Wind-
jammerbar mit einem Willkommens-
getrank.

e Kurze Einfuhrung in das Programm der
Woche.

Samstag, 28. Mérz 2026: [ (beck — Die

Hanse erleben — Européisches Hanse-

museum

e | libeck: Kommen Sie mit auf eine fas-
zinierende Zeitreise und zu einem Ein-
blick in die 1.200-jahrige Geschichte
des Lubecker Burghlgels. Salz und
Stockfisch, Power und Privilegien: Die
Zeitreise beginnt mit der Ausgrabungs-
statte. Der Rundgang fuhrt Sie dann zu
den Vorlaufern des niederdeutschen
Kaufmannsbundes Uber die Handels-
metropole Brigge bis hin zum letzten
Hansetag und dem Ubergang in eine
neue Zeit.

e Zeit zur freien Verfugung.

e Kaffeeplausch im Marzipanspeicher-
Café an der Untertrave.

e Sektempfang in der Lounge vor dem
Seeterrassen-Restaurant  vor  dem
Samstagabendbuffet.

Sonntag, 29. Mérz 2026:

Hamburg — Architektur und Hafen

e Tagesausflug nach Hamburg.

e Mittags Fokus-Architekturfihrung in der
Elbphilharmonie und anschlieBender
Rundgang auf der Plaza. Die Bau-
geschichte des Konzerthauses und
seine  architektonischen Besonder-
heiten stehen im Fokus dieser Fuhrung.

e Barkassenfahrt im Hamburger Hafen
(klassisch und bequem sitzend).

Montag, 30. Mérz 2026: Ostseekliste

— Travemtinde und Schifffahrt

e \ormittags Ausflug nach TravemUnde,
Spaziergang an der Promenade.

e Schiffstour auf der Trave: charmante
Stunde (je nach Wetterlage).

e Nachmittags freie Zeit fir Spaziergange
am Timmendorfer Strand oder Kaffee-
pause mit Blick aufs Meer im Maritim
Seehotel Timmendorfer Strand.

Dienstag, 31. Mérz 2026: Literatur

und Musik

e Nachmittags literarische Stadtfihrung
durch das Libeck Heinrich und Thomas
Manns. Wir gehen auf den Spuren der
Brider Mann durch die historische Alt-
stadt Lubecks, besuchen Platze und
Gebaude, die in inrem Leben oder ihren
Werken eine Rolle spielten. Wir gehen
zur Marienkirche, zum Rathaus, zum
Katharineum und zu vielen weiteren
Schauplatzen der Weltliteratur.

e Abendessen: Zlinftiges Seefahreressen
,Labskaus" im historischen Restaurant
Schiffergesellschaft.

e Konzertabend in der Musik- und Kon-
gresshalle, Lubeck: ,The 12 Tenors®
— Songs of Eternity.

Schloss Eutin o

Mittwoch, 1. April 2026: Holsteinische
Schweiz

e Ausfahrt in die Holsteinische Schweiz.
e Besuch von Schloss Eutin mit Themen-
fuhrung (Gross & Stark). Die einstindige
Flhrung verspricht eine Begegnung
mit den machtigen Frauen auf Schloss
Eutin. Gerade die Suche nach den
Spuren weiblicher Macht bietet beson-
ders spannende Einblicke in die Ge-
schichte von Schloss Eutin. Unter den
vorgestellten Furstinnen sind Katharina
die GroBe, Konigin Hedwig Eleonora
von Schweden und Maria Theresia von
Osterreich. In den attraktiven weiblichen
Gesichtern der Eutiner Portratsamm-
lung leuchten Intelligenz, politische
Schlagkraft und Selbstbewusstsein auf.
Freie Zeit fUr einen Spaziergang am
groBen Eutiner See mit Eutiner Schloss-
garten oder einen Bummel Uber den
historischen Marktplatz.

Donnerstag, 2. April 2026: Landes-

hauptstadt Kiel — Tor zum Norden

e Anfahrt Uber Laboe - Besichtigung
Ehrenmal — Schifffahrt Forde-Fahrlinie
Laboe.

e Kieler Stadtspaziergang.

e Gemeinsamer Kaffeeplausch im Hotel
Maritim Bellevue in Kiel.

e Ausklang und Verabschiedung der
Reise im Maritim Seehotel Timmen-
dorfer Strand.

Freitag, 3. April 2026: Abreise
e GemUtliches FrihstUck.
¢ [ndividuelle Abreise.

Leistungen

7 x Ubernachtungen inklusive reichhal-
tigem Maritim Fridhstlcksbuffet; Begri-
Bungssekt und BegrtiBungsprasent; 7 x
Mittag- oder Abendessen im Rahmen der
Halbpension im Seeterrassen-Restaurant;
taglich nach Bedarf eine Flasche stilles
Mineralwasser im Zimmer; Teilnahme am
Gasteprogramm wie beschrieben; freie
Nutzung des Schwimmbads (innen); kos-
tenfreies Internet (WLAN/LAN).

Preise pro Person in der
Superior-Kategorie

Ab 1.715 € im Doppelzimmer und ab
1.949 € im Einzelzimmer. Die Preise ver-
stehen sich zuzlglich Kurtaxe. Weitere
Zimmerkategorien sind mit Aufpreis buch-
bar.

Wichtige Hinweise

Anderungen des Reiseverlaufs und des
Ausflugsprogramms  vorbehalten.  Min-
destteilnehmerzahl: 7 Personen. Maximal-
teilnehmerzahl: 15 Personen. Anmelde-
schluss: 28. Februar 2026. Bei Buchung
dieser Reise kdnnen keine MyMaritim
Punkte oder Rabatte gesammelt oder
eingeldst werden. Es gelten die allgemei-
nen Reisebedingungen der Maritim Hotel-
Reisedienst GmbH, nachzulesen auf:
www.maritimreisedienst.de

Information und Buchung
Maritim Hotel-Reisedienst GmbH
KllpstraBe 2, 64293 Darmstadt
Telefon 06151 905-790
reisedienst. mrd@maritim.de

~ Kieler IAnenstadt

Timmendorfer Strand

Direkt an der Ostseekliste gelegen, heit Sie das Maritim Seehotel mit persénlichem
Service, vielféltiger Gastronomie und maBgeschneiderten Veranstaltungsmadglichkeiten
willkommen. Nutzen Sie die erstklassige Lage am Strand und genielSen Sie die frische

Meeresluft bei Ihrer ndchsten Feier oder Tagung.

Ob stimmungsvolle Weihnachtsfeier oder

energiegeladenes  Kick-Off-Event  zum
Jahresbeginn — bei uns wird lhre Veran-
staltung zu einem besonderen Erlebnis.
Freuen Sie sich auf winterliche Atmospha-
re auf der Ostseeterrasse, gemeinsames
Raclette und viele weitere Highlights.
Und auch wenn es seinen Ursprung an
der Nordsee hat: Eine zinftige BoBelrun-
de macht auch am Ostseestrand richtig
SpaB!

Kontaktieren Sie uns unter
meeting.tim@maritim.de
fUr ein individuelles Angebot.

gomg aufSer Haus

11. November bis
26. Dezember 2025

GenieBen Sie den traditionellen
Gaumenschmaus daheim,
in der Firma oder wo immer
Sie mochten! Am besten gleich
online bestellen auf:
www.maritim.de/de/gans

Neu: Winterzauber auf der Ostseeterrasse

Ab dem ersten Adventswochenende jeweils Freitag, Samstag und Sonntag ab Mittag gedfinet.

Wenn die Tage kurzer werden und die
Kélte die Luft kristallklar macht, beginnt
die schonste Zeit fur ein stimmungsvolles
Winterevent mit Blick auf die Ostsee. Der
Platz ist festlich geschmuckt:
Lichterketten spannen sich zwischen
den Baumen, Tannenzweige mit kleinen
Schneeflocken schmiicken die Stande,
und aus der Ferne duftet es schon verfih-
rerisch nach Glihwein und frisch Gegrill-
tem.

Die Feuerkorbe knistern leise und spen-
den wohlige Warme. Rundherum haben
sich die Géaste mit dicken Schals und
Mutzen versammelt, halten ihre Hande
Uber die Flammen und genieBen das fla-
ckernde Lichtspiel, das Schatten auf dem
Boden tanzen lasst. In bequemen Sitzge-
legenheiten mit Fellen und Decken kann
man es sich gemutlich machen und die
winterliche Atmosphéare aufsaugen.

Am Gliihweinstand wird roter und weiler
Gluhwein ausgeschenkt, dampfend heif,
verfeinert mit Zimt, Nelken und Orangen-
scheiben. Fur Kinder und alle, die es alko-
holfrei mégen, gibt es duftenden Punsch
und heiBe Schokolade mit Sahne.

Der Grillbereich lockt mit herzhaften Spe-
zialitaten: BratwUrste, marinierte Steaks,
Halloumi-SpieBe und knusprige Winterge-
musepakete brutzeln auf dem Rost. Dazu
werden hausgemachte Dips, frisches Brot
und winterliche Salate serviert. Der Duft
von Gegrilltem mischt sich mit dem wdirzi-
gen Aroma des Gliihweins und schafft ein
unverwechselbares Wintererlebnis.
Sanfte Musik - vielleicht akustisch ge-
spielt oder leise aus den Lautsprechern
— sorgt fur eine entspannte Stimmung.
Manche Gaste unterhalten sich angeregt,
andere schauen einfach nur in die Flam-
men und genieBen den Moment.
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News aus der ,Orangerie”

Mit groBer Spannung haben wir in diesem Jahr auf das Erscheinen des Restaurantfihrers ,Guide Michelin® gewartet.

Lutz Niemann, der die Tester sage und
schreibe 30 Jahre in Folge Uberzeugen
konnte, ist Ende letzten Jahres in den
wohlverdienten Ruhestand gegangen,
und so etwas bringt oft etwas Unruhe in
die Bewertungen und Auszeichnungen.
Aber Lutz Niemann hat sein Team gut
vorbereitet. Er hat eine souverane Dop-
pelspitze aus Simone Melis und Thomas
Lemke fur seine Nachfolge ausgewahit
und ausgebildet. Und siehe da: Sie ha-
ben den Stern verteidigt! Wir freuen uns
sehr und sind sehr stolz auf das gesamte
Team der Orangerie.

Die ,Orangerie” ist eine ,Kreativ-Werk-
statt“, und wer sehr kreativ ist, der
braucht ab und zu auch einmal neue In-
spiration. Ab 2026 wird die ,Orangerie”
ihre Offnungszeiten verandern und statt
zweimal im Jahr eine lange Pause zu ma-
chen, werden die Pausen haufiger, dafir
aber kurzer:

Zu folgenden Zeiten ist die ,,Orangerie” im
Jahr 2026 geschlossen:

4. bis 11. Januar, 6. bis 12. April, 10. bis
17. Mai, 5. bis 19. Juli 2026 und 11. bis
18. Oktober.

Kulinarische Events
in der ,,Orangerie”

Kuchenparty
9. November 2025, Beginn um 13 Uhr.

Bereits seit vielen Jahren zahlen die Ku-
chenpartys der ,Orangerie® zu den be-
liebtesten Fixpunkten im kulinarischen Ka-
lender. Thomas Lemke und Simone Melis
setzen diese Tradition in gewohnter Art
und Weise fort. Die Orangerie Kliche pra-
sentiert auf jedem Kuichenposten einen
ausgesuchten Menlgang. Kommen Sie
mit den Meistern des Kichenhandwerks
ins Gesprach, lassen Sie sich die Feinhei-
ten der einzelnen Gerichte erklaren, genie-
Ben Sie die Kompositionen und feiern Sie
mit uns bei ausgelassener Stimmung in
den Sonntagnachmittag!

FUr die Musikalische Unterhaltung sorgen
wie immer die Alsterperlen aus Hamburg!

Preis pro Person: 199 € fir Champagner-
empfang, sechs Gange aus der Orangerie
Klche, korrespondierende Weine, Mine-
ralwasser und Kaffee.

Tolle Knolle
Triffeldinner in der Orangerie am
6. Dezember 2025, Beginn um 19 Uhr.

Es gibt sie in schwarz, es gibt sie in weiB3,
sie gedeihen im franzosischen Périgord
und im italienischen Piemont ebenso wie
in Istrien, mal schniffeln ihnen Hunde
nach, mal Schweine — eines aber haben
alle Truffelsorten gemeinsam: ihr unver-
gleichliches, fein erdiges Aroma, das Fein-
schmeckerherzen weltweit hdherschlagen
lasst. Passend zur Hochsaison fur viele
der begehrtesten und aromatischsten
Truffelarten — allen voran die weiBe Tuber
Magnatum und die schwarze Tuber Me-
lanosporum — bereitet das Klchenteam
der ,Orangerie” rund um Simone Melis
und Thomas Lemke dem delikaten Edel-
pilz eine extravagante kulinarische Buhne.
Freuen Sie sich auf eine exklusive, funf-
gangige Truffel-Gourmetreise im stilvollen
Ambiente der ,Orangerie”, begleitet von
herausragenden Barolos und Piemonte-
ser Kreszenzen.

Ablauf: 19 Uhr Aperitif, 19.30 Uhr Beginn
des Abendmenus.

Preis pro Person: 339 € flr das 5-Gang-
Traffelmend inklusive Aperitif, korrespon-
dierender Weine, Mineralwasser und Kaf-
fee.

Deutsch-japanische

Dessertraume
29. Mérz 2026, Beginn um 13 Uhr.

Das vierte Mal in Folge kreiert Taro Bu-
nemann, Chef Patissier der besternten
,2orangerie” im Maritim Seehotel, ein au-
Bergewodhnliches Menl im Rahmen des
Schleswig-Holstein  Gourmet Festivals.
In der 39. Saison konzentriert sich der
38-Jahrige auf seine Wurzeln, die sowohl
in Deutschland als auch in Japan liegen.
.Ich mochte das Beste aus den zwei
Welten in meinem Menu darstellen und
unsere Gaste damit begeistern“, so Taro
BlUnemann. Der Beerenliebhaber erzahit
gerne Geschichten in seinen MenuUs, zum
Beispiel von seinem Leben zwischen To-
kio und Lubeck, die er in ungewodhnlichen
Kombinationen, zum Beispiel Speck mit
Kokos oder Limette und J.J. Darboven
Kaffee, ausdrlckt. Ein geschmackliches
wie visuelles Highlight schaffte er auch
mit dem zum Tauschen echt aussehen-
den ,Osterei auf Waldfriichten, an deren

Konsistenz Bunemann und sein Team
monatelang getuftelt haben. Jeden Tag
schwirren neue Ideen im Kopf von Taro
BUnemann, der in Tokio Konditor lernte
und im franzdsischen Lyon in die Geheim-
nisse der Patisserie eingeweiht wurde. Ein
Praktikum bei Jean-Philipp Gay, dem Pa-
tissier-Weltmeister von 1986, pragte den
KUnstler nachhaltig. 2014 stie3 der ge-
burtige Gottinger mit japanischen Wurzeln
zum Team von Lutz Niemann in die Oran-
gerie. Seitdem verwandelt Taro Bine-
mann mit hoher Kreativitat und handwerk-
licher Leidenschaft Schokolade, Frichte
und Gemuse in zauberhafte Desserts mit
Uberraschenden Aromakombinationen.

Preis pro Person: 189 € flr das 5-Gang-
MenU und die begleitenden Getranke.
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Huber-Beuss

Tanzen und felern mit der Tanzschule

L i

Wohl kaum eine andere Aktivitat bietet so viel Gemeinsamkeiten wie das Tanzen: Geselligkeit, Unterhaltung, Bewegung nach Musik,
SpaB, Sport, Entspannung. Ob als Treffounkt fir Kinder, Jugendliche, Paare oder Singles: Die Tanzschule Huber-Beuss ist flir jeden
die exquisite Adresse flir aktiven Tanzspals — seit mehr als 50 Jahren!

Festlicher H6hepunkt sind die Tanzgalas
und krénender Abschluss der Saison die
Festbélle, die im Maritim Seehotel Tim-
mendorfer Strand stattfinden. Freuen Sie
sich auf ein unvergessliches Ballerlebnis
mit viel TanzspaBB3 und abwechslungsrei-
chem Showprogramm. Und dann sind
es nur ein paar Schritte vom Ballsaal
bis zu lhrem Zimmer: Bleiben Sie in der
Ballnacht im Hotel und genieBen Sie am
nachsten Morgen das reichhaltige Maritim
Frahstlcksbuffet bei herrlichem Ausblick
auf die Ostsee. Nutzen Sie unser Sonder-
preisangebot mit 15 % Rabatt auf die
aktuelle Tagesrate bei Buchung bis zum
9. November 2025. Scannen Sie daflr
einfach den QR-Code.

50. Tanz- und Show-Gala

Samstag, 6. Dezember 2025, um
20 Uhr im Maritim Seehotel Timmen-
dorfer Strand.

Erleben Sie mit Inren Freunden und Be-
kannten den festlichen Hohepunkt der
Ballsaison! Tanzen Sie von 20 bis 1 Uhr
morgens zu den mitreiBenden Klangen
der Profiband ,Die Studiker® aus Ham-
burg. GenieBen Sie das beindruckende
Repertoire dieser sechs professionellen
Musiker und ihrer Sangerin mit Top-Tanz-
musik zu internationalen Classics und
modernen Poparrangements. Begeis-
tern Sie sich zwischen lhren Tanzrunden
fur die hochkaratigen Spitzenleistungen
der Tanzstars der Weltelite. Wir freuen
uns auf die 14-fachen Weltmeister und
19-fachen deutschen Meister im Latein-
Formationstanzen, die A-Formation des
Grun-Gold Clubs Bremen mit ihrer aktu-
ellen Show und die amtierenden 3-fachen
Deutschen Meister der Profis in der Kir
Standard und 2-fachen Deutschen Meis-
ter in den Standardtanzen, Tasja Schulz-
Novoselov und Anatoliy Novoselov.
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Winterball

Samstag, 13. Dezember 2025, um
20 Uhr im Maritim Seehotel Timmen-
dorfer Strand.

Freuen Sie sich auf ein einmaliges Bal-
lerlebnis zum Abschluss unserer Kurs-
Saison mit viel Tanzspal bei mitreiBender
Tanzmusik der Profi-Band ,Show-Line*
aus Peine sowie einem abwechslungs-
reichen Showprogramm mit Formationen
der Tanzschule Huber-Beuss.

Eintrittskarten fur beide Veranstaltungen
sind nur im Vorverkauf direkt in der Tanz-
schule Huber-Beuss erhéltlich: Telefon
0451 796931.
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