
Blumen, Geschenke, Liebesbriefe – das 
gehört für viele Paare zum 14. Februar 
dazu. Doch woher kommt der Valentins-
tag? Ist es wirklich ein romantischer Tag 
oder reine Geschäftemacherei? Letz-
teres meint zumindest ein landläufiges 
Gerücht, das besagt, dass Floristen den 
Tag ins Leben gerufen hätten. Mit dem 
Ursprung des Valentinstags ist es kom-
pliziert. Zwar beruft man sich auf den 
heiligen Valentin, aber welche historische 
Gestalt sich genau dahinter verbirgt, lässt 
sich wohl nie herausfinden. 

Wer war der heilige Valentin?
Namensgeber für den Valentinstag 
scheint der heilige Valentin aus Rom zu 
sein, der Schutzpatron der Liebenden. 
Valentin lebte im 3. Jahrhundert in Rom 

und traute Liebespaare nach christlichem 
Ritus, obwohl Kaiser Claudius II. das ver-
boten hatte. Die Ehen dieser Paare stan-
den der Überlieferung nach unter einem 
besonders guten Stern. Valentin von Rom 
soll den Paaren auch Blumen aus seinem 
Garten übergeben haben. Auf Befehl des 
Kaisers wurde Valentin am 14. Februar 
269 enthauptet. Ursprünglich war der 14. 
Februar ein Gedenktag an den heiligen 
Valentin, den Papst Gelasius I. 469 für die 
Kirche eingeführt hatte. 1969 wurde der 
Tag aber aus dem römischen General-
kalender gestrichen, weil die Person des 
Valentins historisch nicht belegt werden 
kann. Inzwischen entdeckt die Kirche 
den Valentinstag aber wieder für sich und 
nimmt den 14. Februar zum Anlass für 
besondere Segnungsgottesdienste.

mit der ersten Ausgabe unserer Gäste-
zeitung im Jahr 2024 möchten wir Sie mit 
einem Gedicht von Friedrich Hölderlein 
begrüßen. In diesem Sinne ist der Inhalt 
dieser Ausgabe dem Frühjahr gewidmet. 
Wir laden Sie ein, fröhliche Feiertags-
stunden zu Ostern, Himmelfahrt oder 
Pfingsten mit kurzweiligen Gesprächen, 
lieben Aufmerksamkeiten und viel Zeit in 
der erwachenden Natur, im Rahmen un-
seres Gästeprogramms, zu verbringen. 

Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim  
Lesen und freuen uns, wenn wir Sie bald 
in unserem Haus begrüßen dürfen.

Herzlichst
Ihre

Manja Brandt
Hoteldirektorin
sowie das gesamte Team im Maritim 
Seehotel Timmendorfer Strand

DER FRÜHLING
Die Sonne glänzt, es blühen die Gefilde,
Die Tage kommen blütenreich und milde,
Der Abend blüht hinzu, und helle Tage gehen
Vom Himmel abwärts, wo die Tage entstehen.

Das Jahr erscheint mit seinen Zeiten
Wie eine Pracht, wo Feste sich verbreiten,
Der Menschen Tätigkeit beginnt mit neuem Ziele,
So sind die Zeichen in der Welt, der Wunder viele.

(Friedrich Hölderlin, 1770-1843)
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N E W S L E T T E R

Das Fest der Liebenden: 
Woher kommt der  
Valentinstag?
Es ist die einzige Zeit, in der Männer mehr Blumen kaufen als Frauen: der Valentinstag. 
Alle Jahre wieder brummen zum 14. Februar die Geschäfte der Blumenhändler.  
Aber warum feiern wir den Valentinstag überhaupt und wie entstand der Brauch?  
(Artikel von BR24 Marlene Riederer)

LIEBE GÄSTE,



Wie verbreitete sich der Valentinsbrauch?
Ab dem 15. Jahrhundert wurden in 
England sogenannte „Valentinspaare“ 
gebildet, die sich gegenseitig kleine Ge-
schenke oder Gedichte schickten. Eng-
lische Auswanderer nahmen den Valen-
tinsbrauch mit in die Vereinigten Staaten, 
und so kam er durch US-Soldaten nach 
dem Zweiten Weltkrieg in den westlichen 
Teil Deutschlands.

1950 kommt der Brauch in Deutschland an
1950 veranstaltete man in Nürnberg den 
ersten „Valentinsball“. Von da an verbrei-
teten sich die Bräuche des Valentinstags 
über ganz Deutschland. Allgemein be-
kannt wurde der „Valentinstag“ in den 
Wirtschaftswunderjahren der Bundes-
republik durch die verstärkt eingesetzte 
Werbung der Blumenbranche.

Valentinstag – ein Tag der Geschenke?
Geschenke erhalten die Liebe – das 
scheint das Motto des Valentinstages zu 
sein. Viele sind gewillt, am 14. Februar 
Geschenke zu machen – wird das doch 
auch von vielen insgeheim erwartet. Der 
Tag der Liebenden ist in jedem Fall auch 
ein Tag der Händler. Wie jedes Jahr ver-
spricht sich der Einzelhandel vom Valen-
tinstag ein Milliardengeschäft.

Happiness
Unsere Empfehlung zum Valentinstag für 
Verliebte, Freunde oder mit der Familie. 

Ein Kurzurlaub an der Ostsee kann auch 
im Winter bezaubernd sein, wenn man 
vom Warmen auf die raue See gucken 
kann. Das Maritim Seehotel Timmendor-
fer Strand schafft beste Voraussetzungen 
mit dem „maritim spa & beauty care“. In 
unserem 3.000 qm großen Wellnessbe-
reich erwarten Sie ein großes Meerwasser-
schwimmbad, Sauna, Thalassowannen-
bad, Massagen Beautyanwendungen und 
vieles mehr. Für die perfekte kulinarische 
Verpflegung ist ebenfalls gesorgt. 

Leistungen
2 x Übernachtung inklusive reichhaltigem 
Maritim Frühstücksbuffet; eine Flasche 
Champagner zur Begrüßung im Zimmer; 
ein Rituals® Geschenkset; 2 x Abend-
essen im Rahmen der Halbpension im 
Seeterrassen-Restaurant; täglich nach 
Bedarf eine Flasche stilles Mineralwasser  
im Zimmer; freie Nutzung des Meer- 
wasserschwimmbads innen; kostenfreies  
Internet (WLAN/LAN).

Preise pro Person in der Classic Kategorie 
Ab 253 Euro im Doppelzimmer und ab 
338 Euro im Einzelzimmer. Preise ab- 
hängig von der tagesaktuellen Übernach-
tungsrate und zuzüglich Kurtaxe. Weitere 
Zimmerkategorien mit Aufpreis buchbar. 

Aufenthaltszeitraum
Bis 24. März 2024. 

Karneval ade!
Statt Trubel lieber Erholung an der Ostsee: Es ist wieder soweit – die Narren übernehmen die Macht! Vor allem in den Karnevalshoch-
burgen wird gefeiert, was das Zeug hält. Närrisches Treiben ziert alljährlich ab November jede Veranstaltung, Jecken sind überall zu 
finden, Straßenfastnacht und Umzüge verwandeln halb Deutschland in eine Vergnügungszone, aus der Helau und Alaaf schallt. Wer 
es in dieser Zeit lieber ruhig mag und dem ganzen Karnevalstrubel entfliehen möchte, der darf sich im Norden am Ostseestrand erho-
len. Genießen Sie winterliche Spaziergänge entlang der Ostsee, entspannen Sie nach einem Saunabesuch mit einem Buch in unserem 
Wellnessbereich „maritim spa & beauty care“, lassen Sie die Seele baumeln und den lauten Alltag hinter sich zurück.

Leistungen
3 x Übernachtung inklusive reichhaltigem 
Maritim Frühstücksbuffet; Begrüßungs-
cocktail; 3 x Abendessen im Rahmen der 
Halbpension im Seeterrassen-Restaurant; 
täglich nach Bedarf eine Flasche stilles Mi-
neralwasser im Zimmer; ein Wellnessgut-
schein im Wert von 50 € für den Wellness-
bereich „maritim spa & beauty care“; freie 
Nutzung des Meerwasserschwimmbads 
innen; kostenfreies Internet (WLAN/LAN).

Preise pro Person in der Classic Kategorie 
Ab 361,50 Euro im Doppelzimmer und 
ab 414 Euro im Einzelzimmer. Preise 
abhängig von der tagesaktuellen Über-
nachtungsrate und zuzüglich Kurtaxe. 
Weitere Zimmerkategorien mit Aufpreis 
buchbar. 

Aufenthaltszeitraum
4. bis 28. Februar 2024. 

Maritim Erlebnisreise: 
Hanse, Meer und Kulinarik
Genießen Sie den Frühlingsanfang an der Ostsee und begleiten Sie uns auf eine abwechslungsreiche Reise mit 
mannigfaltigen spannenden Einblicken. Wir bewundern nicht nur die Natur zu Wasser und zu Land bei Fisch-
kutterfahrt, Bernsteinsuche und Krokusführung in Husum, sondern wandeln auch auf den Spuren vergangener 
Zeiten in den Städten Lübeck und Hamburg. Sieben Tage volles Programm – seien Sie dabei!

Programm

Freitag, 22. März
Individuelle Anreise. Empfang und Begrü-
ßung durch die Direktion. Abendbuffet im 
Seeterrassen-Restaurant.

Samstag, 23. März
Einstündige Erlebnisfahrt mit einem Fisch-
kutter auf der Ostsee. Erfahren Sie mehr 
über die gefangenen Fische und deren 
Lebensraum, während Sie die Meeresbe-
wohner an Bord im Schaubecken bewun-
dern können. Der Fang wird anschließend 
wieder freigelassen. Zurück am Niendor-
fer Hafen Stärkung mit einem Fischbröt-
chen. Wanderung am Strand entlang zu-
rück nach Timmendorfer Strand.

Sonntag, 24. März
Führung im Europäischen Hansemuseum 
in Lübeck mit Einblicken in die spannen-
de Geschichte der Hanse. Anschließend 
bestaunen Sie bei einer geführten Tour ei-
nen Teil der kleinen, liebevoll restaurierten 
Häuschen im Gängeviertel, die teilweise 
seit dem 14. Jahrhundert bestehen. Aus-
klang bei Kaffee und Marzipantorte.

Montag, 25. März
Ausflug nach Hamburg mit Besuch des 
Internationalen Maritimen Museums. Der 
geführte Rundgang „Der Stapellauf“ führt 
in die Themen der neun Ausstellungs-
decks ein, die Ihnen einen repräsen-
tativen Querschnitt durch 3.000 Jahre 
Schifffahrtsgeschichte bieten. Sehen Sie 
einzigartige Exponate sowie wertvolle 
Schiffsmodelle und Gemälde. Für Ihr leib-
liches Wohl unterwegs ist gesorgt.

Dienstag, 26. März
Die Husumer Krokusblüte ist eine über-
regional bekannte Sehenswürdigkeit. 
Dabei verwandeln rund vier Millionen lila- 
farbene Krokusse auf einer Fläche von 
ca. 50.000  qm den Schlosspark der 
Stadt Husum in ein Blütenmeer. Geführ-
ter Rundgang durch die Stadt und den 
Park. Entspannungspause bei Kaffee und 
Kuchen.

Mittwoch, 27. März
Im Sand, Seegras und Salzwasser geht 
es mit einem Fachmann auf Bernstein- 
suche. Halten Sie Ausschau und mit et-
was Glück finden Sie einen Bernstein oder 
auch einen Donnerkeil oder Hühnergott. 

Donnerstag, 28. März
Tag zur freien Verfügung. Zum Abschluss 
der Woche Abschiedsdinner im Gourmet- 
Restaurant „Orangerie“ mit Spitzenweinen 
aus dem Schatzkeller von Sommelier Ralf 
Brönner und jeder Menge Gelegenheiten, 
den Gaumen zu kitzeln, sich auszutau-
schen und zu genießen.

Freitag, 29. März
Individuelle Abreise nach dem Frühstück.

Leistungen
7 x Übernachtung inklusive reichhaltigem 
Maritim Frühstücksbuffet; Begrüßungs-
sekt und -präsent; 5 x Abendessen im 
Rahmen der Halbpension im Seeterrassen-
Restaurant; 1 x Teilnahme am Samstag-
abendbuffet im Seeterrassen-Restaurant; 
1 x 3-Gang-Menü in der „Orangerie“ inklu- 
sive korrespondierender Weine, Mineral-
wasser und Kaffee; täglich nach Bedarf 
eine Flasche stilles Mineralwasser im 
Zimmer; Teilnahme am Programm (nicht 
barrierefrei) inklusive Mahlzeiten wie  
beschrieben; freie Nutzung der Meer-
wasserschwimmbäder innen und außen; 
kostenfreies Internet (WLAN/LAN). 

Preise pro Person in der Superior  
Kategorie zur Seeseite
1.579 Euro im Doppelzimmer und 
1.819 Euro im Einzelzimmer. 

Reisezeitraum
22. bis 29. März 2024. 

Anmeldeschluss
Buchung ausschließlich über den Reise- 
veranstalter bis 8. März 2024. Ihre Reise  
können Sie per Anmeldeformular buchen,  
bitte scannen Sie dafür den obenstehen-
den QR-Code. Bitte senden Sie das aus-
gefüllte und unterschriebene Anmelde- 
formular per E-Mail, Telefax oder Post 
an die unten angegebene Adresse des  
Reiseveranstalters. 

Reiseveranstalter
Maritim Hotel-Reisedienst GmbH
Külpstraße 2, 64293 Darmstadt
Telefon 06151 905-790
Telefax 06151 905-780
reisedienst.mrd@maritim.de. 

Wichtige Hinweise
Änderungen des Reiseverlaufs und des Ausflugs-
programms vorbehalten. Mindestteilnehmerzahl: 
14 Personen. Maximalteilnehmerzahl: 21 Personen. 
Die Kurtaxe der Gemeinde Timmendorfer Strand 
ist vor Ort zu entrichten. Bei Buchung dieser Rei-
se können keine MyMaritim Punkte oder Rabatte 
gesammelt oder eingelöst werden. Es gelten die 
Allgemeine Reisebedingungen der Maritim Hotel-
Reisedienst GmbH, nachzulesen auf: www.maritim-
reisedienst.de



Whiskey Tasting  
in der Windjammer Bar
Freitag 10. Mai 2024. 
Beginn um 19 Uhr. 

Wir beginnen unseren Abend mit einem 
Whisky Drink und erkunden dann ge-
meinsam die Welt des Whiskys. Dieses 
Tasting eignet sich perfekt für Einstei-
ger, die gerne mehr über Whisky lernen 
möchten. Sie erhalten eine sensorische 
Einführung in den richtigen Genuss und 
erfahren die wichtigsten Informationen 
zur Herstellung und Lagerung.

Preis pro Person
99 Euro für das Tasting und herzhafte 
Gerichte aus der Küche der „Orangerie“. 

Jaquardt Champagnerabend 
mit begleitendem Meeres-
früchtemenü
Samstag, 1. Juni 2024. 
Beginn um 19 Uhr. 

In seinem berühmten „Faust“ ließ Johann 
Wolfgang von Goethe in Auerbachs Keller  
nicht ganz zufällig den lustigen Gesellen 
Brandner ausrufen: „Ich will Champag-
ner Wein, und recht moussierend soll er 
sein!“ Der Dichter galt als großer Kenner 
und Liebhaber von Champagner, und 
damals wie heute steht wohl kein an-
deres Getränk für derart abwechslungs- 
reichen, perlenden Genuss, wie der edle 
Schaumwein aus der französischen  
Region Champagne. 
Der Facettenreichtum der Aromen lädt 
förmlich dazu ein, Champagner nicht nur 
als Apéro, zur blauen Stunde oder klass- 
isch zu Austern zu genießen, sondern 
ein ganzes Menü aus der sternegekrön-
ten Küche der „Orangerie“ damit zu flan-
kieren. An diesem Abend zelebriert das 
Team rund um Patron Lutz Niemann fran-
zösische Genusskultur auf allerhöchs-
tem Niveau und stellt einem 5-gängigen 
Meeresfrüchtemenü korrespondierende 
Champagner des Hauses Jaquardt zur 
Seite. 

Preis pro Person
189 Euro für das 4-Gang-Menü inklusive 
Aperitif und korrespondierender Weine. 

Kochkurse – kommunikativ 
und köstlich kochen
Beginn jeweils um 10 Uhr. Dauer ca. 
sechs Stunden. Kursgröße fünf bis  
sieben Personen. 

Spaß, Kommunikation und der sorgfältige 
Umgang mit frischen und hochwertigen 
Produkten sind die Zutaten für einen ge-
lungenen Kurs. Ausgestattet mit Schürze 
und Küchenwerkzeug und angeleitet von 
den Experten, bereiten Sie Speisen zu, 
die Sie anschließend gemeinsam genie-
ßen. Unsere Kochkurse sind für alle, die 
niveauvoll kochen möchten.

Themenkochkurse
•  Süße Verführungen: 13. April 2024  

mit Taro Bünemann. 
•  Delikatessen aus dem Meer – Fisch 

und Meeresfrüchte: 25. Mai 2024  
mit Simone Melis. 

•  Raffiniertes Fingerfood: 15. Juni 2024 
mit Thomas Lemke.

Preis pro Person
139 Euro für den Kochkurs inklusive 
„Orangerie“ Küchenschürze und Verpfle-
gung während des Kurses.

Das besondere Event  
in 2024: „Große Weine“
Samstag, 7. Dezember 2024.

Gereifte Große Gewächse aus 
Deutschland, Grand Cru Classé aus 
Bordeaux, Grand Cru aus Burgund, 
Supertuscan aus der Toskana sowie 
Millesime Grand Cru Champagner 
aus der Magnumflasche, begleitet 
von einem großartigen Menü aus der 
Küche der „Orangerie“.

Preis pro Person
2.024 Euro (Mindestteilnehmerzahl 
sechs Personen). 

Winzerevent mit dem  
Weingut Bertani aus Italien
Samstag, 16. März 2024. 
Beginn um 18 Uhr.

An diesem Abend ist das Weingut Ber-
tani aus Venetien zu Gast, dessen lange 
Familientradition bereits 1850 begann. 
Bertani hat die Weinbaugeschichte seiner 
Region absolut mitbestimmt und steht 
neben ausdrucksstarken Soave beson-
ders für Amarone, die sehr fein, mit sanf-
ter Aromatik und samtigen Tanninen da-
herkommen. Selten prägte ein Weingut 
die Weinbaugeschichte einer Region so, 
wie dies Bertani in der Vergangenheit ge-
tan hat. Was Biondi Santi für Brunello und 
Ricasoli für Chianti darstellt, ist Bertani 
für Amarone. Unendlich feine Weine mit 
sanfter Kirsch-Pflaumen-Aromatik, seidi-
gem Fluss und samtigen Tannin. Weitere 
Informationen auf: www.bertani.de
Im Anschluss an die Vorstellung des 
Weingutes und seiner Weine servieren 
wir Ihnen in der „Orangerie“ ein 4-Gang-
Menü inklusive korrespondierender Wei-
ne und holen uns gemeinsam die Wärme 
des Südens in den Norden.

Preis pro Person
179 Euro für die Weinprobe sowie das 
4-Gang-Menü inklusive Aperitif und  
korrespondierender Weine. 

Verführerischer Sonntag  
mit einem herzhaft-süßen 
Dessertmenü
Sonntag, 24. März 2024.  
Beginn um 13 Uhr. 

Dass ein Dessert nicht zwangsläufig süß 
sein muss, sondern auch mit herzhaften 
Komponenten wie Garnele, Kaffee und 
Gemüse äußerst delikat kombiniert wer-
den kann, beweist Taro Bünemann bei 
diesem Menü. Erleben Sie ein beson-
deres Genussevent und lassen Sie sich 
mit einem inspirierenden 5-Gang-Menü 
überraschen, das auf den Techniken der 
Pâtisserie basiert. Taro Bünemann wurde 
im französischen Lyon in die Geheimnis-
se der Pâtisserie eingeweiht und machte 
seinen MOF = Meistertitel. Ein Praktikum 
bei Jean-Philipp Gay, dem Pâtissier Welt-
meister von 1986, in Saint Charmond 
folgte und prägte den Künstler nachhal-
tig. 2014 stieß der gebürtige Göttinger 
mit japanischen Wurzeln zum Team von 
Lutz Niemann in die „Orangerie“. Seitdem 
verwandelt er mit hoher Kreativität und 
handwerklicher Leidenschaft Schokola-
de, Früchte und Gemüse in zauberhaf-
te Desserts. Seine Ideen brillieren durch 
geschmackliche Harmonie, filigrane Aus-
führung und überraschende Aromen.

Preis pro Person
160 Euro für das 5-Gang-Menü inklusive 
begleitender Getränke.

Küchenparty mit musikali-
scher Begleitung durch das 
Duo der „Alsterperlen“
Sonntag, 21. April 2024.
Beginn um 12.30 Uhr. 

Die besten Partys finden immer in der 
Küche statt, heißt es. Und das gilt auch 
für die Küchenpartys von Patron Lutz 
Niemann, die seit vielen Jahren zu den 
Fixpunkten im kulinarischen Kalender 
der „Orangerie“ zählen. Dieser Abend 
bietet alles, was eine rundum perfekte 
Gourmetparty eben so braucht: eine ent-
spannte und lockere Atmosphäre, Live-
Musik, Spitzenweine aus dem Schatz-
keller von Sommelier Ralf Brönner – und 
jede Menge Gelegenheiten, Ihrem Lieb-
lingskoch über die Schulter zu schauen, 
gemeinsam zu genießen, zu lachen und 
das eine oder andere Küchengeheimnis 
auszutauschen. 

Preis pro Person
179 Euro für die Küchenparty mit Live-
Musik, Aperitif und korrespondierende 
Getränke. 

Kulinarische Events in der „Orangerie“
Für das erste Halbjahr 2024 haben wir vielfältige interessante Highlights für Sie zusammengestellt.



Frühlingsfeiertage an der Ostsee
Die schöne Ostsee ist ein wunderbares Urlaubsziel zu den Feiertagen. Das Maritim Seehotel Timmendorfer Strand bietet einen Erlebnis-
urlaub mit tollem Programm für die ganze Familie. Genießen Sie herrliche Feiertage am Timmendorfer Strand – wir freuen uns auf Sie!

Aufenthaltszeiträume
• Ostern (29. März bis 1. April 2024)
• Himmelfahrt (9. bis 12. Mai 2024)
• Pfingsten (17. bis 20. Mai 2024)
• Fronleichnam (30. Mai bis 2. Juni 2024)

Leistungen
3 x Übernachtung inklusive reichhaltigem  
Maritim Frühstücksbuffet; Begrüßungs-
sekt und -präsent; 3 x Mittag- oder 
Abendessen im Rahmen der Halbpension  
im Seeterrassen-Restaurant; täglich nach 
Bedarf eine Flasche stilles Mineralwasser 
im Zimmer; Möglichkeit zur Teilnahme am 
Gästeprogramm; freie Nutzung der Meer-
wasserschwimmbäder innen und außen; 
kostenfreies Internet (WLAN/LAN).

Preise pro Person in der Classic Kategorie 
Ab 585 Euro im Doppelzimmer und ab 
775 Euro im Einzelzimmer. Preise abhän-
gig von der tagesaktuellen Übernach-
tungsrate und zuzüglich Kurtaxe. Weitere 
Zimmerkategorien mit Aufpreis buchbar. 

Leistungen Voranreise oder Verlängerung
Übernachtung inklusive reichhaltigem 
Maritim Frühstücksbuffet; Mittag- oder 
Abendessen im Rahmen der Halbpen- 
sion im Seeterrassen-Restaurant; täglich  
nach Bedarf eine Flasche stilles Mineral-
wasser im Zimmer; Möglichkeit zur Teil-
nahme am Gästeprogramm; freie Nut-
zung der Meerwasserschwimmbäder 
innen und außen; kostenfreies Internet 
(WLAN/LAN).

Preis pro Person und Tag 
Voranreise zu Ostern: Ab 125 Euro im 
Doppelzimmer und ab 165 Euro im Einzel-
zimmer. Verlängerung der anderen Früh-
lingsfeiertage: Ab 155 Euro im Doppel- 
zimmer und ab 195 Euro im Einzel- 
zimmer. Preise abhängig von der tages-
aktuellen Übernachtungsrate und zuzüg-
lich Kurtaxe. Weitere Zimmerkategorien 
mit Aufpreis buchbar. 

Gästeprogramm zu Ostern
Wie wäre es mit einem Osterurlaub für 
die ganze Familienbande? Während die 
Großeltern an der Strandpromenade fla-
nieren und die Kinder im Hotel auf Oster- 
eiersuche gehen, gönnen Mama und 
Papa sich eine entspannende Behand-
lung im „maritim spa & beauty care“. Die 
Krönung, zum gemeinsamen Bestaunen 
des Osterfeuers findet am Ostersamstag 
mit einer Fackelwanderung zum Niendor-
fer Strand statt. Am Timmendorfer Strand 
bzw. in Niendorf erwartet die Kleinen 
ebenfalls eine spannende Ostereiersuche 
und im benachbarten Scharbeutz gibt es 
von Gründonnerstag bis Ostersonntag 
einen Ostermarkt. 

Montag, 25. März 2024
•  Dämmerschoppen in der Windjammer-

bar. Bei einem Begrüßungsgetränk in-
formieren wir Sie gerne über das Gäste- 
programm in dieser Woche. Lernen 
Sie in gemütlicher Atmosphäre andere 
Gäste kennen.

Dienstag, 26. März 2024
•  „Das Blütenwunder des Nordens!“ Die 

Husumer Krokusblüte ist eine überregi-
onal bekannte Sehenswürdigkeit. Dabei 
blühen im Schlosspark der Stadt Hu-
sum etwa vier Millionen lilafarbene Kro-
kusse auf einer Fläche von etwa 50.000 
qm, die den Park in ein Meer aus Blü-

ten verwandeln. Ein geführter Rund-
gang durch die Stadt und den Park 
bringt uns die schöne Stadt Husum  
näher. Zum Abschluss entspannen  
wir uns bei Kaffee und Kuchen und 
treffen mit etwas Glück den/die 
Krokusblütenkönig*in.

Mittwoch, 27. März 2024
•  Bingo! Ein kurzweiliges Zahlenspiel mit 

viel Spaß und kleinen Preisen

Donnerstag, 28. März 2024
•  Gemeinsames Herstellen von Eierlikör 

und Auflebenlassen von traditionellen 
Osterbräuchen. Natürlich darf der eige-
ne Eierlikör probiert und mitgenommen 
werden.

Karfreitag, 29. März 2024
•  Frühlingserwachen in der Arche Warder 

(bei Kiel), dem Zentrum für alte Haus- 
und Nutztierrassen. Vorwerkhuhn, Woll- 
schwein, Zackelschaf, Murnau-Werden- 
felser und anderen – alles alte Haustier-
rassen! Bei einer Führung wird erklärt, 
warum sie kaum jemand kennt und 
warum sie in der Arche Warder erhal-
ten werden. Es geht um Rassevielfalt 
(Biodiversität) und artgerechte Tierhal-
tung. Schnell wird klar, dass ein rosiges 
Schwein mit wenigen Borsten auf der 
Weide im Sommer Sonnenbrand be-
kommen und im Winter frieren würde.

Samstag, 30. März 2024
•  Schnuppergolfen. Falls Sie noch nie  

einen Golfschläger geschwungen haben  
und das Golfen einmal ausprobieren 
möchten, können Sie mit unseren PGA-
Golflehrern Olaf und Malte in intensi-
ven 90 Minuten die Geheimnisse die-
ses faszinierenden Sports entdecken. 
Wenn Sie danach noch weiter üben 
möchten – sehr gerne. Das Übungs- 
gelände steht Ihnen jederzeit offen. 
Schläger und Bälle erhalten Sie an die-
sem Tag kostenfrei.

•  Gemeinsame Fackelwanderung nach 
Niendorf. Höhepunkt des Osterfestes 
ist das Osterfeuer in Niendorf. Gäste 
und Einheimische treffen sich zu diesem 
Ereignis. Musik, ein Glas heißer Kakao 
oder Glühwein in der Hand, Meeresrau-
schen im Ohr und das Farbenspiel des 
Osterfeuers ergeben eine ganz beson-
dere Stimmung. Bei Ostwind kann das 
Osterfeuer allerdings leider auch mal 
„ins Wasser fallen“.

Ostersonntag, 31. März 2024
•  Mmhhhh… wie das duftet. Überra-

schung zum Oster-Frühstück.
•  Bunte Ostereiersuche für die „Kleinen“ 

auf der Strandwiese (witterungsabhän-
gig). Viel Vergnügen bei Spiel, Spaß 
und Ostereieressen.

•  Osterkonzert im Saal Maritim. Drei 
Tenöre feiern eine Legende: Luciano 
– Arien und Canzonen zur Erinnerung 
an einen Jahrhundert-Tenor. Johannes 
Groß, Oscar Marin, Ricardo Marinello. 
Moderation: Ulli Potofski. Musikalische 
Leitung: Claudia Hirschfeld.

Ostermontag, 1. April 2024
•  Ausflug in die Holsteinische Schweiz 

nach Plön. Tauchen Sie ein in die faszi-
nierende Geschichte des herzoglichen 
Rokoko und folgen Sie den Spuren der 
Kaisersöhne bei einer Führung durch 
das Prinzenhaus zu Plön. 

Dienstag, 2. April 2024
• Unterhaltsame Boseltour am Strand. 

Auszug aus dem Gäste- 
programm zu Himmelfahrt

7. Mai 2024
•  Ausflug in die Holsteinische Schweiz 

mit einer Schiffsrundfahrt auf dem  
großen Eutiner See.

8. Mai 2024
•  Fahrradtour entlang der Rapsfelder 

Ostholsteins. 

9. Mai 2024 
•  Das Ambienta Frühlingsfestival (9. bis 

12. Mai 2024): Entspannen und ent-
schleunigen Sie auf dieser feinen, liebe- 
voll konzipierten Lifestyle-Messe, die  
ihresgleichen sucht. Vier Tage lang steht 
auf dem idyllischen Gut Sierhagen im 
Herzen der holsteinischen Schweiz alles 
im Zeichen des Frühlings, des kultivier-
ten Landlebens und der Gartenliebe.

Auszug aus dem Gäste- 
programm zu Pfingsten

14. Mai 2024 
•  Ausflug zum Gut Panker: Das über 500 

Jahre alte Gut Panker befindet sich am 
nördlichen Rand der Holsteinischen 
Schweiz in einer Stauchmoränenland-
schaft der letzten Eiszeit, südlich der 
Hohwachter Bucht. Der malerische Ort 
mit seinen etwa 80 Einwohnern zieht 
alljährlich sehr viele Besucherinnen und 
Besucher an, die nicht nur die Gesamt-
anlage besichtigen, sondern sich auch 
in den ortsansässigen Geschäften inspi-
rieren lassen. Bei einer Führung erfahren 
Sie viel Wissenswertes über die Ge-
schichte des Gutes, die Trakehnerzucht, 
die Landwirtschaft, die alten Gebäude 
und deren Nutzung und die Familie von 
Hessen, den Eigentümer des Gutes.

15. Mai 2024
•  Besuch des Vogelparks in Niendorf: 

In einer malerischen Schilflandschaft 
liegt der 70.000 qm große Vogelpark in  
direkter Nähe zum Naturschutzgebiet 
Aalbeek-Niederung und zum Niendor-
fer Hafen. Der Vogelpark Niendorf be-
herbergt etwa 1.000 Vögel und 250 
Arten. Besonders sehenswert ist die 
Eulensammlung, die weltweit eine der 
größten ist. Raritäten wie Doppelhorn-
vögel, Goliathreiher, Mandschurenkra-
niche und Krohntauben leben hier. Die 
Wege des Parks passen sich natürlich 
in die Schilflandschaft ein. Es gibt zahl-
reiche Teiche für Wasservögel wie Peli-
kane, Flamingos und Schwäne.

16. Mai 2024
•  Kutterrundfahrt und Schaufischen: 

„Ahoi, alle Mann an Bord, Leinen los, 
wir gehen auf große Fahrt“. Kommen 
Sie mit auf eine einstündige Tour auf 
einem echten Fischkutter. Unsere Fahrt 
führt uns vom Hafen Niendorf hinaus 
auf die Ostsee, wo ein kleines Netz 
ausgesetzt wird, das unterschiedlichste 
Meeresbewohner wie Krabben, Krebse,  
Seesterne und Co an Deck befördert. 
Sie werden mit allerlei Infos über die 
Ostsee und ihre Bewohner versorgt, 
welche wir anschließend wieder zurück 
in die Freiheit entlassen. 

Änderungen und Überraschungen sowie 
mögliche kurzfristige Anpassungen aller 
Gästeprogramme behalten wir uns vor.
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Wir freuen uns auf Fackelwanderungen 
in den kälteren Monaten, tolle Yoga-
Events, die den Frühling begrüßen, und 
Konzerte wie Stars am Strand, Partys an 
Silvester und andere Aktivitäten, die Sie 
durch Ihren Urlaub begleiten. Natürlich 
sind auch im Winter einige Highlights zu 
finden – wie das Lichtermeer in unserem 
Strandpark oder der Weihnachtsmarkt in 
Timmendorfer Strand.

Strandkonzerte am Niendorfer Freistrand
Samstag, 1. und Sonntag, 2. Juni 2024
•  Samstag: Dikka – das rappende Nas-

horn. Kindermusikstar Dikka ist der 
Held bei den Kids. Die Live-Shows 
sind ein Riesenfest für kleine und große 
Musikfans. Freut euch auf eine richtige 
Nashorn-Party am Ostseestrand – ver-
mutlich das coolste Nashorn der Welt, 
welches rappt.

•  Sonntag: Sportfreunde Stiller. Viele ken-
nen ihre Songs wie „Applaus, Applaus“, 
„Alles roger“, „Ein Kompliment“ oder 
„54, 74, 90, 2006“. Ihre Musik ist gene-
rationenübergreifend, und unglaubliche 
27 Jahre ist es her, dass die Band sich 
gegründet hat. Wenn es darum geht, 
mit Freunden eine gute Zeit zu haben, 
ist die Musik der Sportfreunde Stiller die 
beste Begleitung. 

Jazz Baltica 
Donnerstag, 27. bis Sonntag, 30. Juni 2024
Das Festival – ein langes Wochenende, 
5 Bühnen, 30 Konzerte. Renommierte 
Musiker aus dem Ostseeraum treffen auf 
Nachwuchstalente ebenso wie auf inter-
nationale Jazzgrößen. Nils Landgren freut 
sich auf Jazzfreunde von nah und fern: 
„JazzBaltica bedeutet für mich, auf viele 
wunderbare Kolleginnen und Kollegen zu 
treffen und mit ihnen einzigartige musika-
lische Momente zu schaffen. Hier sollen 
sich junge Talente und etablierte Grö-
ßen austauschen und zu musikalischen 
Freunden werden. Welcher Ort wäre da 
besser geeignet, als die Ostsee mit einem 
wunderbaren Strand und einem Park mit  
Hängematten in hohen Bäumen. Kommt 
vorbei!“

Deutsche Beach Volleyball Meisterschaften
Donnerstag, 29. August bis Sonntag,  
1. September 2024
Topteams spielen um die Deutsche 
Meisterschaft im Beach Volleyball. Erlebt 
Sport der Extraklasse. 

Stars am Strand
Donnerstag, 5. bis Sonntag, 8. Septem-
ber 2024
•  Donnerstag: Schiller. Schiller feiert 2024 

mit seiner „Sommerlust Tour“ bei Stars 
am Strand seine Premiere in der Musik-
Arena. Unzählige goldene Schallplatten,  
Nr. 1 Hits in den Charts und spektaku-
läre Live-Shows machen Schiller aus. 
Schiller wird die Musik-Arena in Tim-
mendorfer Strand mit seiner einzigarti-
gen Fusion aus hypnotisierenden Beats 
und atmosphärischen Melodien zum 
Leben erwecken.

Freizeit- und Veranstaltungstipps
Frühling, Sommer, Herbst und Winter – jede Jahreszeit hält ihren eigenen Zauber und Charme an der Lübecker Bucht bereit. Das 
ganze Jahr über lädt der Timmendorfer Strand Niendorf Tourismus alle Urlaubsgäste zu unterschiedlichsten Veranstaltungen ein. 
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•  Freitag: Bosse. Der sympathische 
Hamburger Sänger Bosse tritt ebenfalls 
erstmals in der Musik-Arena auf. Die 
besonders schönen und magischen 
Momente in vollen Zügen wahrnehmen  
und genießen! Bosse wirbelt auf. 
Künstlerisch, thematisch, emotional. In 
den Songs bringt er seine Sicht auf das 
„Jetzt“ auf den Punkt. Mit Hüftschwung 
und Haltung. Mit Leichtigkeit und Bo-
denhaftung. 

•  Samstag: Pur (bereits ausverkauft). 
Auf dem Programm steht ein musikali-
scher Sommer der Emotionen, bei dem 
selbstverständlich auch die großen Hits 
und Hymnen aus mehr als 40 Jahren 
Bandgeschichte nicht fehlen dürfen. 

•  Sonntag: Silbermond. Das Motto der 
Tour lautet „Auf, auf in den Sommer 
2024“. Generationen werden gemein-
sam mit Silbermond zu den Songs des  
neuen Nummer-Eins-Albums „AUF AUF“  
sowie geliebten Hymnen wie „Sympho-
nie“, „Durch die Nacht“, „Das Beste“, 
„Irgendwas bleibt“ oder „Leichtes Ge-
päck“ feiern.

Seebrückeneröffnung
Freitag, 20. September 2024


